
BACH EXTRÍSSIM SEMI DOLÇ BLANC 

Història Nota de cata 

Regió d’elaboració 

Consell de l’enòleg 

Masia Bach va ser fundada a 

principis del segle passat pels 

germans Pere i  Ramon Bach, 

fabricants de teixits. Volgueren 

enllaçar la millor tradició cotonera 

amb la vitivinicultura donant  el nom 

del millor cotó “Extríssim” a les 

millors vinyes d’on històricament 

procedien els vins de Masia Bach. 

D.O. Catalunya 

Aspecte: groc brillant amb reflexes 

daurats 

 

Nas: aromes de mel, orellanes, 

vainilla, pell de taronja confitada, amb 

notes especiades dolces i fruits secs.  

 

Boca: envolvent i dolç amb sabors de 

fruites confitades, i notes de mel. 

S’espera que el vi aconsegueixi la seva 

màxima evolució en 2 anys, mantenint-se 

en bon estat durant 5 anys.  

Maridatge 

Complement perfecte per a reposteria, 

foie i formatges blaus. Constitueix també 

un bon acompanyament d’aperitius, 

mariscs i guisats de peix.  

  

Extrísim Semi Dolç Blanc 

Vi que dóna renom a la bodega. El seu 

paladar suau i lleugerament dolç va 

marcar una època i amb ella, un 

precedent de vins dolços de qualitat. El 

seu aroma de fruita ha estat potenciat 

pel seu pas en barrica. 


